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De 7h00
a 12h00

From 7:00 am
until 12:00 pm

PETIT DEJEUNER
BREAKFAST

EQUILIBRE 18 €

Boisson chaude
Hot beverage

Jus de fruits frais
Fresh made juices

Granola Parfait Classique :
Fromage blanc, amandes, flocons d'avoine, miel,
extrait de vanille, noix de coco, framboises
Fromage blanc, almonds, oat flakes, honey,
vanilla extract, coconut, raspberries

ou/ or

Granola Parfait Regina :

Fromage blanc, amandes effilées, flocons d’avoine, miel,
pistaches, graines de courge, chocolat noir, myrtilles
Fromage blanc, slivered almonds, oat flakes, honey,
pistachios, marrow seeds, black chocolate, blueberries

CONTINENTAL 28 €

Boisson chaude
Hot beverage

Jus de fruits frais
Freshly made juices

Assortiment de pain baguette, pain céréales, croissant,
pain au chocolat, pain aux raisins accompagnés de beurre et confitures
Assortment of bread baguette, cereals bread, croissant,
chocolate bread, raisin bread with butter and jams

Yoourt nature, 0 % ou aux fruits
Natural yoghurt, fat free or with fruits

~

PETIT DEJEUNER SANS GLUTEN SUR DEMANDE
GLUTEN-FREE BREAKFAST UPON REQUEST

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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De 7h00
a 12h00

From 7:00 am
until 12:00 pm

PETIT DEJEUNER / BREAKFAST

BUFFET 38 €

Petit déjeuner continental
Continental Breakfast

+

Deux articles au choix parmi la liste ci-dessous :
Two items to be chosen from the list below:

Salade de fruits frais
Fresh fruit salad

Fromage blanc
Fromage blanc

Fromages frais et affinés
Assortment of fresh cheeses

Corn flakes, muesli aux fruits rouges, céréales au chocolat
Corn flakes, red fruits muesli, chocolate cereals

+
Un article au choix pour les ceufs :
One choice for eggs:
Coque, au plat, brouillés,
pochés ou en omelette

Boiled eggs, fried eggs, scrambled eggs,
poached eggs or in omelette

Les ceufs sont servis avec deux accompagnements de votre choix :
bacon, gruyere, jambon blanc, tomate, ocignon, champignon, poivron, herbes.

Eggs are served with two side dishes of your choice:
bacon, gruyére cheese, ham, fomato, onion, mushroom, pepper, herbs.

PETIT DEJEUNER ENFANT 26 €

(enfant de plus de 6 ans / child over six years old):

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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De 7h00
a 12h00

From 7:00 am
until 12:00 pm

PETIT DEJEUNER / BREAKFAST
«A LA CARTE»

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Expresso 6,5€
Espresso
Café Américain 65€

American coffee

Double expresso 8 €
Double espresso

Chocolat chaud ou froid 8 €
Hot or cold chocolate

Latte macchiato, Cappuccino 8 €
Sélection de thés, infusions 8 €
Teas and herbal teas selection

Verre de lait 8 €

Glass of milk

FRUITS PRESSES / FRESH SQUEEZED FRUIT JUICES 25 c1

Orange, pamplemousse, citron, carotte Q€
Orange, grapefruit, lemon, carrot

JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT / ALAIN MILLIAT FRUIT JUICES 33 ct

Ananas, pomme, canneberge, tomate, raisin Q€
Pineapple, apple, cranberry, tomato, grapes

FRUITS FRAIS / FRESH FRUITS
Salade de fruits frais 12 €
Fresh fruit salad

Salade de suprémes d'agrumes (orange, pamplemousse) 12 €
Fresh citrus fruit salad (orange, grapefruit)

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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De 7h00
a 12h00

From 7:00 am
until 12:00 pm

PETIT DEJEUNER / BREAKFAST
«A LA CARTE»

CEREALES BIO / ORGANIC CEREALS

Corn flakes, muesli aux fruits rouges, céréales au chocolat 8 €
Corn flakes, fruits muesli, chocolate cereals

Granola Parfait Classique 12 €
Fromage blanc, amandes, flocons d’avoine, miel, extrait de vanille, noix de coco, framboises
Fromage blanc, almonds, oat flakes, honey, vanilla extract, coconut, raspberries

Granola Parfait Regina 12 €
Fromage blanc, amandes effilées, flocons d'avoine, miel, pistaches, graines de courge,
chocolat noir, myrtilles

Fromage blanc, slivered almonds, oat flakes, honey, pistachios, marrow seeds,

black chocolate, blueberries

ASSORTIMENT PAINS & VIENNOISERIES / BREAD ROLLS & PASTRIES ASSORTMENT

Pancakes, crépes 8 €
Sélection de pain, baguette, pain céréales, croissant, 12 €
pain au chocolat, pain aux raisins accompagnés de beurre et confitures

Selection of bread, baguette, cereals bread, croissant,
chocolate bread, raisin bread with butter and jams

SANS GLUTEN / GLUTEN-FREE

Mini cakes 6€
Corn flakes, muesli 8 €
Panier du boulanger : 10 €

pain blanc, pain complet, crackers, biscottes avec beurre et confitures

Baker's basket:
white bread, wholemeal bread, crackers, toasts with butter and jams

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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De 7h00
a 12h00

From 7:00 am
until 12:00 pm

PETIT DEJEUNER / BREAKFAST
«A LA CARTE»

CREMERIE / DAIRY PRODUCTS

Yaourt nature, 0 % ou aux fruits 6€
Natural yoghurt, fat free or with fruits

Fromage blanc 6€

Fromage blanc

Porridge 8 €
CEUFS / EGGS

Deux ceufs coque ou deux ceufs pochés 10 €

Two boiled eggs or two poached eggs

CEufs brouillés ou deux ceufs au plat 10 €

Scrambled eggs or two fried eggs

Omelette 12 €

Omelette

Les ceufs sont servis avec deux accompagnements de votre choix :
bacon, gruyére, jambon blanc, tomate, oignon, champignons, poivron, herbes.

Eggs are served with two side dishes of your choice:
bacon, gruyéere cheese, ham, fomato, onion, mushrooms, pepper, herbs

LES ASSIETTES / DISHES

Assiette de charcuterie 16 €
(Jambon espagnol grande réserve 36 mois, Lomo, Coppa, gressini)

Deli plate (Spanish Gran Reserva ham 36 months, Lomo, Coppa, gressini)

Assiette de fromages 16 €
(Brie de Nangis, Pont I'Evéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

Selection of cheeses (Brie from Nangis, Pont I'Evéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

Assiette de fruite fumée 16 €
Smoked trout plate

Assiette Regina (ceufs brouillés, champignons, bacon ou saucisse de volaille) 16 €
Regina plate (scrambled eggs, mushrooms, bacon or poultry sausage)

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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MENU ROOM SERVICE

DE 12H00 A 23H00
FROM 12:00 AM TO 11:00 PM
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De 12h00
a 23h00

From 12:00 am

until 11:00 pm

FROMAGES & CHARCUTERIES / CHEESES & COLD CUTS

Assiette de fromages 16 €
(Brie de Nangis, Pont LEvéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

Selection of cheeses

(Brie de Nangis, Pont L'Evéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

Assiefte de charcuterie 16 €
(jambon espagnol grande réserve 36 mois, Lomo, Coppa, gressini)

Deli plate (Spanish Gran Reserva ham 36 months, Lomo, Coppa, gressini)

Plateau TV 25 €
(assiette mixte fromage-charcuterie avec au choix un verre de vin

rouge Bordeaux St Estephe Chéteau Seguin 2012 ou vin blanc Chardonnay Regnard 2016)
TV plate (Mixed platter cheese-cold cuts with a glass of wine of your choice
red Bordeaux St Estephe Chdateau Seguin 2012 or white Chardonnay Regnard 2016)

ENTREES / STARTERS

Velouté de IEgumes de saison \'s 18 €
Seasonal vegetables cream soup
Soupe gratinée & l'oignon \' 18 €

Gratinated onion soup

Mozzarella de bufflonne, fines franches de tomates et pesto & I'origan Vi8e€
Mozzarella di bufala with thin slices of fomatoes with oregano pesto

Carpaccio de boeuf 20 €
Beef canpaccio

Assiette de saumon fumé accompagnée de ses foasts et sa creme fouettée 24 €
Smoked salmon served with toasts and whipped cream

SALADES / SALADS

Salade a I'ltalienne - Italian Salad 24 €
Tomates cerises, mozzarella, roquette, jambon de Parme
Tomatoes, mozzarella, rocket salad, Parma ham

Salade César - Caesar Salad 24 €
Laitue, poulet grillé, croGtons, sauce César
Lettuce, grilled chicken, crodtons, Caesar sauce

Salade César aux gambas - King Prawns Caesar Salad 26 €
Laitue, gambas, croltons, sauce César
Lettuce, king prawns, crodtons, Caesar sauce

Y™ Origine de la viande : France / Meat Origin : France
v Végétarien / Vegetarian
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De 12h00
a 23h00

From 12:00 am

until 11:00 pm

PLATS / MAIN COURSES

Omelette au choix, deux garnitures et salade 18 €
Omelette of your choice, two garnishes and salad

Supréme de volaille roti 28 €
Chicken breast fillet

Pavé de saumon grillé 28 €
Grilled slab of salmon

Péche du jour 38 €
Cafch of the day

Filet de boeuf* grillé 36 €
Grilled bib

Garniture au choix - Gamish to your liking
Riz, poélée de légumes, salade verte, frites
Rice, sautéed vegetables, green salad, french fries

Sauce au choix - Sauce to your liking
Beurre citronné, Béarnaise ou poivre
Lemon butter sauce, Béarnaise or pepper

SANDWICHES & BURGERS

Servis avec frites & salade - served with french fries & salad

Club Sandwich Poulet 22 €
Chicken Club Sandwich
Club Sandwich «Regina» V. 22 €

«Regina» Club Sandwich
Sandwich vegeétarien - Vegetarian sandwich

Club Sandwich Saumon 24 €
Salmon Club Sandwich

Veggie burger V 24 €
Cheeseburger ™ 26 €
Chicken burger 26 €

SAVEURS ITALIENNES / ITALIAN FLAVOURS

Penne, tagliatelle, spaghetti, sauce au choix 22 €
Penne, tagliatelle, spaghetti, sauce fo your liking
Pesto, Carbonara, Bolognaise - Pesto-style, Carbonara-style, Bolognese-style

™ Origine de la viande : France / Meat Origin : France
\'d Végétarien / Vegetarian

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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De 12h00
a 23h00

From 12:00 am

until 11:00 pm

DOUCEURS / SWEETS

Traditionnel moelleux au chocolat et sa boule de glace & la vanille 12 €
Traditional soft chocolate cake served with vanilla ice cream

Créme brdlée a la vanille 12 €
Vanillao-flavoured créme bralée

Salade de fruits frais de saison & notre facon 12 €

Homemade seasonal fresh fruits salad

Assortiments de glaces & sorbets 12 €
Assortment of ice creams & sorbets
Patisserie du jour 14 €
Pastry of the day

| INSTANTS GOURMANDS |

Disponibles tous les jours de 12h00 & 19h00
Every day from 12 AM fo 7 PM

INSTANTS CHALEUREUX 18 €

Boisson chaude accompagnée d'une pdatisserie au choix
Hot beverage served with a pastry of your choice.

INSTANTS FRUITES 20 €

Jus de fruit Alain Milliat accompagné d’'une pdtisserie au choix
Alain Milliat fruit juice served with a pastry of your choice.

INSTANTS PETILLANTS 30 €

Coupe de champagne Bollinger Brut Spécial Cuvée
accompagnée d'une pdatisserie au choix

Glass of Bollinger Brut Spécial Cuvée Champagne
served with a pastry of your choice.

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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CARTE DE NUIT

NIGHT MENU

A PARTIR DE 21HOO
FROM 9:00 PM ONWARDS




A partir
de 21h00

From 9:00 pm

onwards

ENTREES - SALADES / STARTERS - SALADS

Salade a I'ltalienne 24 €
Tomates cerises, mozzarella, roquette, jambon de Parme

Italian Salad
Tomatoes, mozzarella, rocket salad, Parma ham

Salade César 24 €

Laitue, poulet grillé, croGtons, sauce César

Caesar Salad
Lettuce, grilled chicken, crodtons, Caesar sauce

Assiette de saumon fumé & ses toasts 24 €
Smoked salmon served with foasts

SOUPES / SOUPS

Créme de tomates fraiches V' 18 €
Tomarto soup

Velouté de IEgumes de saison \'s 18 €
Seasonal vegetables cream soup

LES GRANDS CLASSIQUES / THE CLASSICS

Gateau d'aubergines et tomates cerises a la Parmesane \' 28 €
Parmesan-style aubergines and cherry tomatoes pie

Mijoté de canard, mousseline de haricots et céleri 30 €
Duck stew with french green beans and celeriac mousse

Boeuf Bourguignon et ses pommes de terre '™ 30 €
Beoeuf Bourguignon stew with potatoes

Y™ Origine de la viande : France / Meat Origin : France
v Végétarien / Vegetarian
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A partir

de 21h00
From 9:00 pm

onwards
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PATES FRAICHES / FRESH PASTA
Tortellini frais et leur chorizo doux 24 €

Fresh fortellini with mild chorizo sausage

Demi-lunes de saumon a la créme de ciboulette 24 €

Semi-circles of salmon with cream of chives

FROMAGES / CHEESES

Assiette de fromages 16 €
(Brie de Nangis, Pont I'Evéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

Selection of cheeses

(Brie from Nangis, Pont I'Evéque, Comté, Sainte-Maure cendré)

DOUCEURS / SWEETS

Créme caramel au beurre salé 12 €

Salted butter caramel cream

Salade de fruits frais de saison & notre facon 12 €

Homemade seasonal fresh fruit salad

Cheesecake onctueux, compotée de griottes 12 €

Soft cheesecake, morello cherries compote

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €




CARTE DES VINS
WINES LIST
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CHAMPAGNES A LA COUPE, A LA BOUTEILLE / CHAMPAGNES BY THE GLASS, BOTILE

L BOUTEILLE 75 cL
130 €
150 €

Champagne Bollinger Spécial Cuvée Brut
Champagne Bollinger Rosé

7 COUPE 12,5 cL

21 €
25 €

VINS A LA BOUTEILLE, AU VERRE / WINES BOTTLES, BY THE GLASS

VINS ROUGES é BOUTEILLE 75 cL
Bordeaux - Saint-Estephe-Chateau Seguin 2012 45 €
Bourgogne - Pinot Noir 2015 55 €
Chateauneuf-du-Pape - TElégramme - Vieux félégraphe 2015 75 €
Bordeaux - Chateau Giscours Margaux 2012 115 €
VINS BLANCS é BOUTEILLE 75 cL
Bourgogne - Chardonnay - Regnard 2016 45 €
Vallée de la Loire - Sancerre - Joseph Mellot 2016 55 €

Chablis - Montée de Tonnerre - Etienne Boileau 2015 65 €

VINS ROSES E BOUTEILLE 75 cL
Cotes de Provence - M de Minuty 2016 55 €

&
VINS MOELLEUX [ BOUTEILLE 75 ctL

Bordeaux - Sauternes - Chdteau Roumieu 2013 65 €

Demi-BouteiLLes / HALF BorTLEs

VINs BLANCS (37,5 c1)
Loire - Pouilly-fumé - La Moynerie - Michel Redde 2016
Bourgogne - Meursault - Louis Jadot 2014

VINs RouGEs (37,5 ci)

Loire - Bourgueil - Cuvée des Chesnaies - Delisle Boucard 2016

Bordeaux - St-Emilion Grand Cru - Chéteau Fonroque 2014

Chateauneuf-du-Pape - Télégramme - Vieux télégraphe 2015

¥ VERRE 12,5 cL
Q€

1€

15 €

23 €

¥ VERRE 12,5 cL
Q€
nE€
13 €

¥ VERRE 12,5 cL
11 €

¥ VERRE 12,5 cL
13 €

32 €
59 €

22 €
45 €
39 €

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €




MINI BAR
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Eaux MINERALES / MINERAL WATERS 50 cL

Evian - Evian Mineral Still Water Q€
Badoit - Badoit Mineral Sparkling Water Q€
Jus DE FrRuUITS FRAIS / FREsH Fruir Juices 20 cL
Orange - Orange Q€
BoissoNns saNs ALcoolL / Sorfr Drinks 33 ciL
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Schweppes Tonic Q€
Red Bull 10 €
CHAMPAGNE & VINS / CHaMPAGNE & WINES 37,5 cL
Deutz Brut 50 €
Petit Chablis 2016 Regnard 35 €

Saint-Emilion Grand Cru - Chéteau Grand Barrail Lamarzelle Figeac 2015 35 €

Bieres & ALcools / Beers 33 cL & ALcoHols 5 cL

Kronenbourg 1664 9€
Carlsberg Q€
Gin Gordon'’s, Vodka Absolut, J&B 13 €
M&M’s 6 €
Haribo Dragibus 6 €
Chocolat Céte d'Or 8 €
Chips Tyrrell’s 8 €
Galettes Mére Poulard 8 €
Cookies Michel & Augustin 8 €
Mé&lange salé « Paris » - Mix of salted nuts 10€

Mélange Sainte Baume (mix noix-fruits secs) - Mix of nuts and dried fruits 10 €

£
& ol



MENU ENFANTS
CHILDREN MENU

PLats / Main Courses

Supréme de poulet & frites

Chicken breast & french fries
ou

Pavé de saumon, haricots verts

Slab of salmon with french beans

LA GOURMANDISE / SWEETs

Moelleux au chocolat
et sa glace a la vanille
Soft chocolate cake served

with vanilla ice cream
ou

Salade de fruits frais & notre fagcon
Homemade seasonal fresh fruits salad

LA PeTITE SOIF / DRrinks

Sodas, jus de fruits ou eau minérale

Sodas, fruits juice, or mineral water

26 €

SERVICE EN CHAMBRE + 3 € / ROOM SERVICE CHARGE + 3 €
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2, place des Pyramides ¢ 75001 PARIS
Tél. : +33 (0)1 42 60 31 10 » Fax : +33 (0)1 40 1595 16

www.regina-hotel.com

Tous nos prix s'entendent toutes taxes. Prix nets en euros. Prix et menus sujets & modification.
All prices are inclusive VAT. Net prices in euros. Prices and menus subject to change.
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